lhre Ostermentis

Ostermenu

Spargelcremesuppe
*
Rehmedaillons
aus Hochschwarzwalder Jagd
mit Preiselbeeren,
Morchelrahmsauce,
Frihlingsgemise, Spatzle

und Kroketten

*

Erdbeerknodel
mit Rhabarbergritze und Vanilleeis

* * %

€ 54,00

Schlemmermenu

Variation von der ElsaBer Wachtel
Terrine, Brust und Ei
*
Hummercremestpple
mit gebratener Garnele
*
Gebratener Lammricken
unter einer Barlauchkruste
an Blattspinat und Kartoffelgratin
*
Rhabarbertarte
mit weiBem Kaffeeeis

* % %

€ 67,00

Landidyll-Menu

Festtagssuppe
mit Fladle, Nudeln, Markkl6Bchen
und Schnittlauch
*
Kalbsriickensteak ,Prinzess”
mit Sauce Hollandaise
Stangenspargel, Butterkartoffeln
und Kratzete
*
Frihlings-Nascherei
mit Creme br(lée, Erdbeermousse,
Vanilleparfait und Rhabarbersorbet

* k %

€ 59,00

FischmenU

Spargelsalat in einer Krautervinaigrette
mit frischer Gartenkresse

und zweierlei Forelle
*

Gebratenes Wolfsbarschfilet
auf Spinatnudeln mit Kirschtomaten,
Karpernapfelragout
mit Hummerschaum

*

Moussevariation
von weilBer und brauner Schokolade
mit Vanillesauce
und Friichtearrangement

* k%

€ 57,00

Anderungen vorbehalten



